Desserts

Mandarinensahnequark’ 2,90 €
Sahnecreme mit Pfirsichsaucef 2,90 €
Rote Griitze mit Vanillesaucef 3,30€
Mousse au Chocolat mit Vanillesaucef 3,50€
Wiistewohlder Traum®« 3,30 €
Dessertbiiffet <! (ab 15 Personen) 5,50 €

Sieben verschiedene hausgemachte Dessertvariationen
im Glas und kleine Tértchen

Saisonangebote

Griinkohl>35 16,90 €
mit Salzkartoffeln, Kasseler, Kochwurst,
Pinkel und Bauchfleisch

Rindergulasch5fm 16,00 €
mit Salzkartoffeln und Rotkohl

Entenbrustfilet’>"™ (traditionelle Art) 19,90 €
mit Sauce, Salzkartoffeln, Rot- oder Rosenkohl
Wildschweinbraten mit Sauce’5fm 20,90 €
Pfifferlingen, Preiselbeeren, Salzkartoffeln, Rotkohl
Hirschgulasch5fm 18,50 €
mit Salzkartoffeln, Preiselbeer-Rotkohl

Rehbraten'sfm 20,90 €

mit Sauce, Champignons, Salzkartoffeln, Prinzess-
bohnen, Williams-Christ-Birne u. Preiselbeeren

Bayrisches Biiffet>fm 17,50 €
halbe Haxe, Fleischkédse, WeilBwurst oder Nurnberger
Rostbratwirstchen, gratinierte Knddel, Sauerkraut, Brez,
Sauce, stBBer Senf

Neuheiten

Garnele-Lachs-SpieB524fimn weiBweinsauce 19,50 €
mit Pasta oder Rosmarinkartoffeln, Salatplatte
mit Dressing

H&hnchenknusperschnitzel>2<fim 16,00 €
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf, Salatplatte mit Dressing
Dessertbiiffet’<'" (ab 15 Personen) 5,50 €

sieben verschiedene hausgemachte Dessertvariationen
im Glas und kleine Tortchen

Alternativbeilage:
SuBkartoffel-Zucchiniauflauf 3,50€

mit Fetakase Uberbacken Aufpreis pro Person

Vegan

Gebratene Aubergine®™ 17,00 €
mit Tomatensauce (pikant) mit Oliven und Kapern
SiiBkartoffelbratling>>'m 17,00 €

an mediterranen Gemuse

Vegetarisch
Gratinierter Gemiiseauflauf><f 11,50 €
in Porzellan servierfertig
Gemiisebratling><! 17,00 €

an mediterranen Gemuise

Salatplatte mit Dressing®>®™ 3,40 €

Unser Service

Wir bieten lhnen einen exklusiven Party-Service!

Wir liefern lhnen vollstdandige schmackhafte Menus ab 10
Personen bzw. Suppen ab 20 Liter in einem Umkreis von
40 km frei Haus. Gerne bieten wir lhnen auch unseren
Grillservice vor Ort an.

Wir holen lhr gereinigtes Leergut gratis wieder ab
oder Sie bringen es am nachsten Tag gereinigt nach
Wiistewohlde.

Andere Vereinbarungen bzw. Termine sind nach Abspra-
che méglich. Anderungen wie z.B. Personenzahl missen
5 Tage vor Veranstaltung bekannt gegeben werden.
Eine Feier steht mit dem Essen.

Wir beraten Sie gerne auch individuell nach lhren
Wiinschen. Sprechen Sie uns an!

Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe Diese Produkte enthalten
1) Farbstoff folgende Allergene und
2) Konservierungsstoffe Zusatzstoffe:
3) Nitrat/Nitrit alle Pastasorten 2 ¢
4) Antioxidationsmittel alle Kasesorten !
5) Geschmacksverstarker Butter, Krauterbutter, Tzatziki
6) geschwarzt Hollandaise / Bernaise =™
7) geschwefelt andere Saucen 5!
8) Saccharin Gratin, Auflaufe < f
Rahm- & Putengeschnetzeltesf

Allergene Suppen ©°
a) Weizen Lachs, Forelle ¢
b) Krebstiere Baiser ©
c) Eier Bauernsalat f
d) Fische Dressings !
e) Erdniisse Gyros ™
f) Milch / Laktose Bratenvariationen/Haxn 53
) Pistazien Dessert ¢!
h) Haselnlsse Pinkel %
i) Senf Kochwurst 35
j) Sesam Bratwurst ™5
k) Weichtiere Krakauer' 3%
) kann Spuren von Nissen Salate «f

enthalten Rouladen 3
m) Sellerie Grunkohl a5
n) Alkohol

Hinweis fiir Allergiker

Fast alle unsere Speisen sind glutenfrei gekocht. Geschmacks-
verstarker wird fast nur in Saucen verwendet. Bei Fragen beraten
wir Sie gerne. Weitere Infos finden Sie auf unserer Website.

RIG W

CATERING- &
PARTYSERVICE

Wir tber uns

Die Landschlachterei RIGGERS mit Produktion von
Fleisch- und Wurstspezialitdten wurde im Jahr 1995 vom
Inhaber und Fleischermeister Klaus Riggers gegriindet.

RIGGERS Fleischerei GmbH

Nach Wistewohlde 18

27624 Geestland - Ringstedt

Tel.: 04708 / 461

Fax: 04708 / 920029

Burozeiten: 08:00 - 12:00 und 15:00 - 18:00 Uhr

Bitte beachten Sie:

Alle Preise verstehen sich pro Person und inkl. 7 % MwsSt.
Preiséanderungen sind vorbehalten.

Im Fall zusatzlicher Serviceleistungen (z.B. Teller, Besteck, Reini-
gung der GefaBe) erhéhen sich die angegeben Preise von 7 %
auf 19 % MwsSt. und es entstehen weitere Reinigungskosten. Die
Preise fiir Grillen vor Ort sowie Spanferkel vom Girill sind bereits
inkl. 19 % MwsSt.!

Bestellhotline
Nach Wistewohlde 18 - 27624 Geestland - Ringstedt
Tel 04708 /461 - Fax 04708 / 920029

BEWERTEN SIE UNS AUF GOOGLE! E ljiriﬁ.E E

LI o u el 4 i Ab 10 Personeh liefern wir in fainem Umkreis
3 i von 40 km gratis ohne Aufpreis und holen Ihr

Leergut nach Riicksprache gratis wieder ab.

K] se1zT FAN WERDEN: i
facebook.com/riggers.fleischerei.gmbh E. : Preisliste gliltig ab Januar 2024



Geschnetzeltes

Sahnegeschnetzeltes (Schweinfleisch)f 14,50 €
mit Bratkartoffeln, Krautsalat u. Tzatziki

Zwiebelfleisch (Schweinefleisch)™ 14,50 €
mit Bratkartoffeln, Krautsalat u. Tzatziki
Gyros (Schweinefleisch)™ 14,50 €

mit Bratkartoffeln, Krautsalat u. Tzatziki

Aus der Riesenpfanne (ab 40 Personen) 18,50 €
aufgrund des erhohten MwSt.-Satzes

Putengeschnetzeltes’<™ 15,50 €
Reis oder Bratkartoffeln, Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Verschiedene Bratenvariationen

SpieBbraten (Schweinefleisch)>™ 14,00 €
Krustenbraten (Schweinefleisch)>™ 14,00 €
Burgunderbraten (Schweinefleisch)>™ 14,00 €
Schweinebraten>™f 14,00 €
Spanferkelriicken>™ 14,00 €
Putenbrust>™ 14,50 €
Alle Braten mit Kartoffelgratin und Krautsalat

Jagerbraten'sfm 16,00 €

mit Sauce, Kartoffelgratin oder Salzkartoffeln,
Salatplatte mit Dressing

Hochzeitsessen

Gemischter Braten'5.<fm 19,00 €
Rind, Schwein u. Kasseler, frische Champignons,

Sauce, Salz- oder Bratkartoffeln, Gemuseplatte mit Sauce
Hollandaise, Salatplatte mit Dressing

Schlemmer-Hochzeitsessen><fim 19,00 €
Rinderroulade, Schweinemedaillion, Hahnchenbrust-
filet, frische Champignons, Sauce, Salzkartoffeln oder
Kartoffelgratin, Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise

Vorsuppen

Hochzeitssuppes=™, Hithnersuppe*>™ oder
Spargelcremesuppe®™S (pro Person ca. 0,3 L) 4,50 €

Gutes von Pute und Huhn

Hahnchen mediterran™ 17,50 €
Hahnchenbrustfilet auf mediterranen Gemuse,
Rosmarinkartoffeln, Sauce

Gratinierte Poulardenbrust>:<fm 16,00 €
mit frischen Champignons, gekochten Schinken,
Rosmarinkartoffeln, Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Hahnchenknusperschnitzel>2<fim 16,00 €
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf, Salatplatte mit Dressing
Cordon Bleu vom Hihnchen®2<fm 16,00 €

Bratkartoffeln, Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise

Leckere Schweinereien

Schnitzel-Biiffet><fm> 16,00 €
vom Schwein, Pute und Hahnchen, mit verschiedenen
Saucen, Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin, Gemuse-
platte mit Sauce Hollandaise

Alternativbeilage: StB3kartoffel-Zucchiniauflauf 17,50 €
mit Fetakase Uberbacken

Chinapfanne®i™ 13,50 €
Schweinegeschnetzeltes mit verschiedenem Gemise,
dazu Reis

Gebratene Schweinemedaillonssf™> 17,50 €
mit Pilzen und Zwiebeln, Kartoffelgratin,
Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Sahneschnitzel aus Schweinefleisch®2<fm 16,00 €
mit Reis oder Bratkartoffeln, Kaisergemise mit
Sauce Hollandaise

Filet-Essen5fm 19,00 €
Schweinemedaillons natur gebraten, Héhnchen-
brustfilet, Pfefferrahm- oder Peperonisauce, Brat-
kartoffeln oder gratinierte Knédel, Gemiiseplatte mit
Sauce Hollandaise, frische Champignons

Schweine-Filet-Topfs-<fm 18,00 €
mit Zwiebelsahnesauce, Brokkoli und K&se Uberbacken,
dazu Reis

Uberbackene FleischpfanneS-<fm 14,50 €
Schweinefleisch mit Zwiebeln, Paprika, Champignons,
Mais, Lauch, Kase, Bratkartoffeln, Salatplatte mit Dessing

Gefiillte Jagertasche®+*™ (Schweinefleisch) 16,00 €
mit Jagersauce oder Remoulade, Bratkartoffeln,
Salat- oder Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise

Panierte Schweineschnitzel>5<#m 15,50 €
mit Pilzen und Zwiebeln oder Jager- oder
Peperonisauce, Bratkartoffeln, Salatplatte

Schweinshaxe®™ 15,00 €
mit Sauerkraut und gratinierte Knédel
Pulled-Pork-Burger Biiffet>mi5m 16,00 €

Pulled Pork (12 Stunden gegartes Schweinefleisch
geschmackvoll mariniert), Sesammilchbrétchen,
Eisbergsalat, Gurken- und Tomatenscheiben,
Zwiebelringe, Krautsalat, Tzatziki, BBQ-Sauce

Spare-Ribs>™f'2 satt (ab 20 Personen) 17,50 €
Spare-Ribs, Ofenkartoffel mit Sour Cream,

hot Bacon-Beans, bunter Bauernsalat mit Fetakase und
Dressing, frisch gebackenes Brot, BBQ-Sauce

Bratenvariation®<fm 16,00 €
Krusten- und SpieBbraten, Kartoffelgratin, Gemuseplatte
mit Sauce Hollandaise, Sauce

Feines vom Rind

Rinderfiletbraten mit Champignons'
Salz- oder Bratkartoffeln, feine Prinzessbohnen,
Salatplatte mit Dressing

Kalte Roastbeefplatte mit Remouladef
Bratkartoffeln, frischer Salat

Schwabischer Schauflebratensfmn
Rinderbraten in Rotweinsauce, Salzkartoffeln
oder Spatzle, Rotkohl oder Rosenkohl

Rinderrouladen’si#m (2 Stiick)
mit Salzkartoffeln und Rotkohl

Rindergulasch'5fm
mit Salzkartoffeln und Rotkohl

Suppeh

Gulaschsuppe®™ aus Rindfleisch
Erbsensuppe’™

Tomatensuppe®™ mit Hack aus Rindfleisch
Chilli con Carne’™ aus Rindfleisch
Rindfleisch- / HochzeitssuppeS=™m
Hihnersuppe®>m

Gyrossuppe®>*™ aus Schweinefleisch
Kése-LauchsuppeSf™ mit Hack aus Rindfleisch
Spargelcremesuppe®™

Alle Preise verstehen sich pro Liter

35,90 €

29,90 €

17,50 €

18,00 €

16,00 €

9.00 €
7,50 €
9,00 €
9.00 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €

Lasg die Grillsaison in Deinen Garten!

Riggers Grillbiiffet! > klassisch

Nackensteak, Putensteak, griechisches Rollchen, Bauch-
fleisch, Bratwurst, selbstgemachter Kartoffel-und Nudel-
salat, pikanter Krautsalat, bunte Salatplatte mit Dressing,
hausgemachtes Tzatziki und frisch gebackenes Brot.

ohne Grillmeister (ab 10 Personen) 13,50 €
mit Grillmeister (ab 30 Personen) 19,50 €
mit Grillmeister (ab 50 Personen) 19,00 €

Riggers Maritim¢>fi5m

Lachs-Garnelen-SpieB in Krauterbuttermarinade, Hahn-
chenbrustfilet, Nackensteak, hausgemachte Bratwurst,
Folienkartoffel mit Sour Cream, Nudel- und Gurken-
Kohlrabisalat, griechischer Bauernsalat mit Fetakase und
Honig-Senf-Dressing, selbstgemachtes Tzatziki und frisch
gebackenes Brot.

ohne Grillmeister (ab 10 Personen) 21,00 €
mit Grillmeister (ab 30 Personen) 24,00 €
mit Grillmeister (ab 50 Personen) 23,50 €

Grillbiiffet Athen>fim

Lammkotelett, griechisches Rdllchen, Gyrostasche, Puten-
steak, Bratwurst, Folienkartoffel mit Sour Cream, Zucchi-
ni-Tomaten-SpieB, Krautsalat, griechische Salatplatte mit
Fetakdse und Dressing, selbstgemachtes Tzatziki, Ajvar
und Fladenbrot.

ohne Grillmeister (ab 10 Personen) 19,00 €
mit Grillmeister (ab 30 Personen) 22,00 €
mit Grillmeister (ab 50 Personen) 21,50 €

fiir Vegetarier Grillkdse, Gemuseburger oder
Maiskolben, Champignon-Tomate-Zucchini-Spiel3
(zwei Teile zur Auswahl)

Spanferkel oder Lamm vom Holzkohlegrill>fm

Spanferkel oder Lamm im Ganzen, Bratkartoffeln, Gratin,
Krautsalat, Tzatziki, Brot.

Spanferkel (ab 40 Personen) 19,50 €
Lamm (ab 40 Personen) 22,50 €

Grill-Service

Alle Grillspezialitidten sind aus eigener Herstellung und
werden frisch fiir Sie zubereitet! Rechauds mit Einsitzen sowie
Vorleger werden zur Grillerleichterung mitgeliefert! Gerne helfen
wir Ihnen auch mit Holzkohlegrill oder Gasgrill, Holzkohle, Gas,
Grillbesteck, Teller und Besteck aus (Aufpreis).




